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Von - : Pizza, Tarte Quiche (Trendkochbuch (20))  before purchasing it in order to gage whether or not it would be 
worth my time, and all praised Pizza, Tarte Quiche (Trendkochbuch (20)): 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen8 von 8 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Hin und 
Weg so leckerVon Denis GuentherIch gestehe direkt am Beginn meiner Rezension, das ich schon vorher ein Fan der 
Zaber Sandmann Reihe war. Pizza, Tarte und Quiche reiht sich ein in die Erfolgstory. Tolle Aufmachung, megaleckere 
Rezepte und super Foto. Pro Rezept eine Doppelseite und ein unschlagbar gnstiger Preis.Hier werden am Anfang Step 
by Step die Grundanleitungen fr die 3 bentigten Teige geliefert. Einfach nachzuvollziehen und mit jeweils mehreren 
Fotos belegt. Dann gehts um Pizza im nchsten Kapitel Tartes, es folgt feines fr Gste und zum Abschluss Ses. Auf der 
letzten Seite ein Register. Neben bekannten Gerichten wie Pizza Margherita, die einfach und nachvollziehbar erklrt ist, 
finden sich in dem Buch auch absolute Leckerli wie die fr mich trotz der Einfachheit absolut unbekannte 
Bltterteigtarte mit Parmaschinken und Ruccola oder Se Focaccia z.B. mit Feigen und Pinienkernen. Das ist 
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Sabberwrdig und Fingerableckgefhrlich. Leichte Abzge wrde ich geben fr nicht vorhandene Nhrwertangaben, die ein 
figurbewusster Interessent bentigt. Trotzdem - wegen dem hohen Leckerfaktor 5 Sterne!10 von 14 Kunden fanden die 
folgende Rezension hilfreich. Perfekte Ergnzung dieser ReiheVon Neu-BewerterinAls Fan dieser Reihe habe ich das 
neue Buch selbstverstndlich sofort gekauft. Zugegeben: Ich habe erst ein Rezept ausprobiert. Aber ich bin mir sicher, 
dass auch die brigen Rezepte gelingen - denn genau das finde ich an dieser Kochbuchreihe so genial. Tolle, 
ausgefallene und dennoch relative einfach Rezepte, extrem ansprechende Bilder, da bekommt man einfach Lust aufs 
Kochen. Die Zusammenfassung von Pizza, Tarte und Quiche ist sehr gelungen - so macht man vielleicht nicht immer 
"nur" Pizza. Deshalb mein Tipp: Kaufen!0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kaum interessante 
RezepteVon Hanna L.Ich hatte mir das Buch mit der Erwartung gekauft, einen Einblick in Quiches Tartes zu erhalten. 
An sich sind die Rezepte ganz nett, wobei mir viele garnicht zusagen oder auch recht einfach und wenig ideenreich 
sind. Die Rezepte fr Pizzen haben mich am meisten enttuscht, v.a. das Teigrezept, was einem einfachen salzigen 
Hefeteig gleicht ohne Biga o.. Ich wrde das Buch weder weiterschenken noch jemandem empfehlen.

Kurzbeschreibung Kstliche Hits aus dem Ofen! Bei krossem Fladen mit wrzigem Belag, mrben Teig mit einem 
Topping oder knusprigem Bltterteig mit fruchtiger Fllung greifen alle gern zu ob gro oder klein. Dieses Buch bietet 
eine breite Auswahl an abwechslungs-reichen Rezepten fr Pizza, Tarte Co., von klassischer Pizza Quattro Stagioni und 
deftiger Quiche lorraine ber feine Tarte mit Ziegenfrischekse und Rucola bis zur sen Frchtepizza mit Marzipan. 
Perfekte Anregungen fr die Alltagskche, aber auch raffiniertes Kstlichkeiten, mit denen man bei Gsten punkten kann. 
Auf einen Blick: Step-by-Step-Abbildung und Warenkunde in den Innenklappen Jedes Rezept mit Foto Unschlagbares 
Preis-Leistungs-Verhltnis 


